Jidelni listek

Provozni doba bufetu Po—-Pa 8,00 - 1500 hodin

PO 16.02.2026  Polévka krupicova s vejci /17 30,-
150g Gyros z veprového plecka poddvany s dusenou ryzi /1,3,7/ 149,-
150g Pecend krkovicka na kminé s varenym bramborem a mrkvickou s hrdskem /1/ 149,-
300g Brynzové halusky se Skvarenou slaninkou nebo bez slaniny /1,3,7/ 145,-
150g Kureci steak s brusinkovou omdackou, bramborové hranolky, obloha /1) 155,-
UT 17.02.2026  Polévka mexickd fazolova s kukurici /17 30,-
150g Plovdivské maso z veprové kyty, téstoviny /17 149,-
150g Kureci zavitek klatovsky plnény smési ze slaniny, okurek a vajec, dusend ryze  /1,3/ 149,-
300g Zapecend brokolice se Zampiony a syrem, varené brambory /7/ 145,-
150g Cmunda po Kaplicku s uzenym masem a kysanym zelim /1,3/ 155,-
ST 18.02.2026 Polévka zelna s paprikovou klobdsou /17 30,-
150g Svickova na smetané, houskové knedliky, brusinky /1,3,7,9/ 159, -
180g Povltavské kotlety z mletého masa s bramborovou kast /1,3,7/ 149, -
300g Jablkova Zemlovka s tvarohem, michany kompot /1,3,7/ 149, -
180g Restovand veprova jatra, opecené brambory a tatarskda omdcka /1/ 149,-
CT 19.02.2026 Polévka slepici se zeleninou a nudlemi /17 30,-
220g Thajské kure na zeleném kari s Cerstvou zeleninou a kapkou kokosového miéka,
dusend ryze /1,7/ 149,-
300g Boloriské Spagety s mletym masem a strouhanym syrem /1,3,7/ 149,-
180g Smazeny kvétdk s vaienym bramborem a tatarskou omdckou /1,3,7/ 149,-
150g Flamendr z vepiové panenky — nudlicky s paprikami, porkem, cesnekem a uzeninou,
americké brambory, obloha /1/ 159,-
PA 20.02.2026  Polévka hrachova s opecenou houstickou /17 30,-
150g Bratislavskad veprova plec se zeleninovou viozkou, houskové knedliky /1,3,7/ 149,-
150g Smazeny vepiovy / kuiect / Fizek s bramborem a kyselou okurkou /1,3,7/ 149,-
150g Frikasé z kureciho masa, % duSend ryze a % bramborové krokety /1/ 155,-
300g Bulgurové rizoto se zeleninou a syrem, kysela okurka /1,7/ 1435, -

Dadle nabizime minutky a 145,-K¢

100g Smazeny eidamsky syr, hranolky, tatarska omdcka /1,3,7/

Uvddime véihu syrového masa Prejeme Vam dobrou chut’



